Propuesta verde

Aperitivos frios

* '* Tostas con bombodn de salmoén

Mini ensalada de gambas y frutas
Datiles rellenos de queso y nueces
Pan de coca con jamon &

Aperitivos calientes

Mini quiche lorraine
Croqueta de carne de guiso
Brocheta de secreto de cerdo con chimichurry
Mini hamburguesa de pollo confitado y
cebolla caramelizallda

Dulce

Panna cotta de coco y pinha natural
o)
Pastel de chocolate con frosting de queso

Bebidas

Vino tinto
Vino blanco
Cerveza
Agua
Refrescos
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Propuesta naranja

Aperitivos frios

i Bombon liquido de queso Idiazabal y chutney de
tomate
Mini hamburguesa de salmon ahumado y salsa
tartara
Tartar de ternera con yema de codorniz curada
Tartaleta de foie micuit con mermelada de higos
Flor de jamon ibérico con palitos de pan

Aperitivos calientes
Surtido de crogquetas gourmet v
Gambodn rebozado y salsa rosa :
Maki frito de aguacate, polloy queso
Ravioli de ricota con velouté de citronelay T e

almendra garrapifhada o Ty et
- LR
Dulce B :
3 Crema de limon con helado de yogur y e
[ membrillo S

| o &

Brownie con salsa de chocolate

Bebidas

Vino tinto
Vino blanco

Cerveza

Agua

Refrescos
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Propuesta roja
Aperitivos frios

Tabla de quesos y embutidos con pan con tomate
Chupito de sopa de calabaza y zanahoria
Tataki de atun con cremoso de aguacate y wakami
Cebiche de langostino y corvina
Bombon de foie y almendras

Aperitivos calientes

Ssam coreano de confit de patoy naranja
Bunuelo de bacalao con canela
Surtido de croquetas gourmet

Brocheta de pollo con miel y sésamo

Dulce

Cremoso de chocolate con espuma
carameloy crumble
o)
Pastel de queso con coulis de fresa

Bebidas

Vino tinto
Vino blanco
Cerveza
Agua
Refrescos
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Menu naranja
Aperitivos

Flor de jamon ibérico con palitos de pan
Crogueta gourmet de carne de guiso
Datiles rellenos de queso y nueces
Mini quiche lorraine

Primer plato

Caneldn gigante relleno de carne y cebolla
caramelizada con salsa velouté

Segundo plato

Lomo relleno con salsa de vino y pastel de patatas

- ‘ o

Merluza a baja temperatura con cebolla glaseada |
Yy jJamon

Postre
e -+ Pastel 3 chocolates con espuma de mascarpone

Bebidas

Vino tinto
Vino blanco
Cerveza
Agua
Refrescos
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Menu rojo
Aperitivos

Bombdn de salmon sobre base de galleta
Mini tartar de ternera con sriracha y migas de
kikos y cacahuetes
Surtido de crogquetas gourmet
Brocheta de pollo con miel y sésamo

Primer plato

Corazon de buey relleno de ventresca, cebolla
crispy y perlas de aceite virgen
o)
Ravioli de queso de cabra con chutney de
pepino, avellanas y salsa de citronela

Segundo plato

Cordero con cremoso de boniato y vainilla
o
Corvina a la brasa con céleri y risotto de mango

Postre

Bebidas

Vino tinto
Vino blanco
Cerveza
Agua
Refrescos
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